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Le Menu dégustation « Calendale »
24 et 25 décembre

le trio de foie gras
Foie guas de canand mi cuit aux dates Majdeun
Foie gras peéle aux figues confites
Magret farci au foic gras comme un jambon
- O -----
le trio de la mer
Seufflé de Langouste wouge jus d’américaine

JIntencalé de loup et turffe en carpaccie

Jajine d’fuitres au bewvee de gingembine, filaments de bégumes

Dos de turbot coeur de langoustines

Satiayon de veunouth aux poiteanx
Gnacchi de pamme de tevie farcie en wavicle

Magret de canard du Domaine D’Aghbalou

Rati & Carange ; Sauce Bigarade
Guatin de carattes a la cannelle ; cocottes de haricots

les Desserts de noél ©

13 dessents en mignardises
350 Db par persennes
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